HOT DRINKS

[TEE
Blumiger Jasmintee ... 4.0

Frischer Ingwer-Minztee ..4.5
Krduterzauber Asiens .. 4.5
Zitronengrasstee ..4.5
Hot Yuzulee ..4.8
Beufeltee .. 3.8

COLD HOMEMADE DRINKS

(Alkoholfrei, mit moninsyrup)

KAFFE

Kaffe®
EspressnF

Espresso Dopio’
8

Cappuchino. .
Matcha Latte
Latte Macchialo. ...

COLD DRINKS

"

Blue Lemon Soda 7.5

Limette, Minze, Zucker, Bluecuracao, Sprite, Soaa

Yuzulicous 7.3
Yuzu, Maracuja, Orange, Minze, Soda

Fancy Berry

rote Beeren Erdbeere Minze Soda

Ginger Cooler s

Ingwer, Gurke, Limette, Minze, Gingeale.Soda

Lychee Bliss 7.5
LycheeMinze, Limette, Soda, Schmetterlingserbsetee

Special Icetea
geheime Rezeptur (still)

Peachy Fresh

Limette,Orange, Pfirsich, Zitronengras,
Jasmintee

(Iced matcha Latte .. 6.5
Iced vietnameseCoffee ...6.5

Wasser shill / medium / spritzig 0.3
1.01
Wasser auf Wunsch wahlbar mit: Minze,Gurke,
Limette oder Orange

Cola’ 0.3l
Cola Zero' 0.3l
Fanta 0.3l
Spezf 0.3l
Sprite’ 0.3l
Ginger Ale’ 0.3I
Tonic 0.3l

4
Bitter Lemaon 0.3l

\

3.3
7.5

3.8
3.8
3.8
3.8
3.8

3.8
3.8
3.8

mit SCHUSS: [57 + 2.9
wahlweise auch mit Alkohol (2¢l):
Gin, Vodka oder Rum.

SAFTE

ApFel naturtriib
Ananas nekta
Maracu ja nekfa
Johannisheere

Mango Nekta
Lychee Nekta

Saftschorle




BIERE
ASIATISCH (FL.)

Kirin® sduerlich und siBen Abgang 0,33

jap. Bier

Asahi’ leicht Herb 0.33

Bayreuther Helles Fass
Maisel's Weisse

Bayreuther Hell' 1~
Maisel's Weisse' @

Radler’
Cola Weizen’

0.5l
0.5l

0.5l
0.5l

0.5l
0.5l

LONGDRINKS

Roku Gin Tonic ... 9.5
Monkey 47 GinTonic ... 10

Moscow Mule ... 8.5
Munic Mule. ..8.5
CubaLibre... 8.0
Lychee Kick ... 10,5

APERITIF
Hugo.
Wildberry Lillet.
Classic Aperol Spritz.....
Aperol Lemon Sprifz. ...

SPIRITUOSEN

Jap. Haku Vodka. Zcl. 4.0
Absolut Vodka.  Zcl. 3.5
Klebreisschnaps Zcl 3.5
Jdgermeister.  2cl. 3.5
Ramazzothi 2cl 3.5
Havana Rum 2cl 3.5
Chivas 12 2cl 7

Hibiki japanese Harmony 4cl 18

Suntory Whisky Toki 4cl 1

0.5

- WEISSWEIN o2 /r.

e Lugana [ Trocken) 79/26

Ein lebendiger Lugana mit zarter
Fruchtigkeit, einer angenehmen Frische
und einem weichen Mundgefiihl — ideal
fiir entspannte Genussmomente.

Silvaner [ Trocken) 75/25

Ein klarer, frischer Silvaner mit zarten
Apfel- und Kriuteranklingen,
angenehm weich am Gaumen und
wunderbar ausgewogen.

Bacchus [ HalbTrocken) 75/ 25

Ein aromatischer DBacchus mit feinen
Bliitennoten, einer zarten SiilSe und einem
frischen, fruchtigen Abgang.

ROTWEIN o2 /r.

- Primitvo [ Trocken) 79/26

Italienischer Rotwein — vollmundig &
aromatisch, mit Noten von Waldbeeren,

Kirschen und Vanille.

Alegra Cuvee [ Trocken) 8.0/27

Ein kriftiger Wein mit Aromen von reifen
Pflaumen, feiner Vanille und einem
runden, harmonischen Abgang.

ROSEWEIN o2/n.

Schwane “Pinkfein" Rose  7.5/25

Ein frischer Rosé mit sanften Noten von
reifer Erdbeere, einem Hauch Bliite und
einem weich ausklingenden Finale.

SEKT
Oppman Schloss ~ 68/02
Sektkellerei Geldermann, Breisach am Rhein,
Deutschland
Premiumsekt der Extraklasse. Die Herstellung nach
héchster Handwerkskunst in traditioneller

Flaschengirung und die lange Reife verleihen einen

wunderbaren Schliff. (trocken)




St A )

KOZAEM ON (Poliergrad 40%)

MUROKA NAMA (Poliergrad 50%)

KUBOTA JUNMAI  (Poliergrad 50%)

OZEKI NIGORI (Poliergrad 30%)

SAKE TESTING SET (2cIx3) 1€

0,2l Flasche

; ! ) 28€ 99€

i ' 18€ 60€
—

L 16€ 56€
A 10€ 40€
ligori

o/

Was ist Sake?
Sake ist ein japanisches alkoholisches Getrank, das
aus Reis hergestellt wird.

! Verwechslungsgefahr !
Volumenprozent % # Poliergrad %
Je hoher der Poliergrad ist, desto fruchtiger und
leichter schmeckt der Sake.
Je weniger poliert wird, desto herzhafter (Umami)
schmeckt der Sake und zunehmend erdige Noten
kommen zur Geltung.

Auf Wunsch bekommen Sie ihn auch erwérmt. 7



Vorspeisen

1Edamame’ 5 7 8 Wan Tan [74 Stk.] ..

schonend gedampfte So jabohnen, verfeinert Frisch hausgemachte vietnam. Teigtaschen

mit Meersalz [mit Hahnchen), knusprig Frittiert, serviert
mit unserer BonitoponzusoBe

2 Sweet Edamame” ...B.Qﬂ 9 Karaage™"" .BS

Japanische So jabohnen mariniert mit unserer saftig Frittiertes Hahnchen mit einer

sweet & sour-sauce und Knobi selbstgemachten TriifFelmayo

INemHaNoi [Z5tk] .8 10 Ebi Tempura ™" .68

Frisch hausgemachfe Frihlingsrallen drei gross gebackene Premium-Garnelen

gEFUl"’ mit Hahnchen und RinderhackFleisch, im Tgmpuramanl‘el serviert mif unserer

serviert mit unserer HooNoKaze-Limetten- selbstgemachten Chilimayo

Vinaigrette.

4 Veggie Nem [2 Stk ] 57 1 TunaTataki  _mg

Frisch hausgemachte Friihlingsrollen
[mit Bohnen Gemiise...]) servier mit
siisssauersosse.

Feinstes ThunFischFilef in Tataki-Skyle, serviert
mit unserer BonitoponzusoBe

Fresh Summer Rolls

Frische Sommerrollen mil Reisnudeln, Salat,

Frischen Krautern serviert mik einer @%

selbstgemachten Hoisin-Erdnuss-SoBe J—=A

S mit asiatischem Tofu™ .. 5.5 ﬂ @
6 zartem Hahnchen™ ..B.5 @

7 Frischen Garneled®™  ..B.9

= vegetarisch




Vorspeisen

Terigaki SpiEHE diverse SpieRe in unserer hausgemachten TeriyakisoRe und Garnitur

2 spiesse

D,FEN

20 Sake [Lachs) 6,5
21 Tori[Hihnchen]  ..6,0

22 Ebi[Garnele]”™" ..6,9

Earpacciu hauchdiinnes Carpaccio mif unserer hausgemachten PonzusoRe, verfeinert mif Sesam

27 Sake[Lachs] *™ .85
[ergénzt mit unserem selhsrgemachhan Basilikumiil]

24 Maguro [Thunfisch]”" g

AAAAAAAAA

9« &) 25Mixed Starter Plate %W v ““W/
oo

@ gemischle Vorspeisenplatte aus unserem Vorspeisen- Menu
<

25A. Fiir2Personen .18
25B. Fiir4Personen .30

e Suppe

26 Mini Pho 27 Wan Tan Suppe 28 CurrySuppe  »
Reishandnudelnsuppe mit klare reichhaltige Briihe Currycremesuppe mit
Frischen Kriutern und mif unseren Frischen Krautern und Gemiise
Lauchzwiebeln hausgemachten vietnam. F

b e ngfaschen[mlf s mit asiatischem Tofu .6
A B,
£ mit zartem Rind A ¢ mit Frischen Garnelen g9

28. Golden Mango Salat

tradifioneller Mangostreifen-Salat mil Karotten, angeristeten Erdniissen, Frischen
Krdutern, Ristschalotten erganzt mit unserem hausgemachten Oressing, wahlweise mit:

A mit asiatischem Tofu, 6.9 ot

B mit zartem Hahnchen 7.5 /# vegetarisch

G mitFrischen Garnelen 8.5 J leicht scharf



Hauplspeisen

0. Kaze Salat™

knackig gemischter Salat erganzt mit Avocado, Tomaten,
Gurke, Sesam, gerdsteten Erdniissen, Ristschalotten
und mit unserem hausgemachten Dressing, wahlweise
mit:

A CrunchyAsian Tofu...12.5 7
B Zartem Hahnchen ..14
D Frischem Lachs® ..14.5

G Frischen Garnelen’ ...15.5

AFGN7

40. Yasai Udon

Udon sind dicke cremige weiBe Weizennudeln, die bei der
Erwdrmung eine sof f-chewy Textur erhalten. Udon, Pak
Choi, Pilze,in unserer selbstgemachfen
ShiitakebuttersoBe, garniert mit Noriund Sesam,
wahlweise mit:

A Crunchy Asian Tofu.... 15 ol
B Zarfem Hahnchen ..1B.5

C KnusprigerEnte .17
0 Frischem Lachs DB 17
G Frischen Garnelen .18

A F,G,N7

41. CurryUdon = »

im Wok und in unserer hausgemachten CurrysoBe
geschwenkte Udon Nudeln mit Frischem Gemiise der
Saison; wahlweise mit:

Crunchy Asian Tofu. ... 14.5’
Zartem Hahnchen ..15.5
Knuspriger Ente. .17
Frischem Lachs® .17
Frischen Garnelen ° ..17.5

AF.G,N7

42. Golden Curry Sauce »

Do m >

das kypisch asiafische Curry mit Frischem Gemiise der
Saison, dazu Jasmin Duftreis;
wahlweise mit:
A Crunchy Asian Tofu ... 14.5
B Zartem Hahnchen. ..15.5
C Knuspriger Ente.  ..16.5
0 Frischem Lachs?  ..16.5
g Frischen Garnelen .17

4

FN

43 Teriyaki Sauce "

die bekannfe japanische TeriyakisoBe mil Gemiise hal einen
intensiv-wiirzigen Geschmack von SojasoBe und st
gleichzeitig leicht siiBlichdazu gibt' es Jasmin DuFtreis,
wahlweise mit:

A Crunchy Asian Tofu ... 14 ~
B Zartem Hahnchen ..15.5

C Knuspriger Enfe.  ..16.5

D Frischem Lachs’ .. 16.5

G Frischen Garnelen® .17

44 Kaze Deluxe Sauce ™'s

Frisches Gemiise der Saison gebrafen mit aromaischen
Gewiirzen in unserer SpezialsoBe [siiBlich-pikant] dazu gibt
es Jasmin Duftreis; wahlweise mit:

A Crunchy Asian Tofu ...14.5 ol
B Zartem Hahnchen ..15.5

C KnusprigerEnte  ..16.5

0 FrischemLachs , .17

E Zartem RindFleisch ...17

G Frischen Garneled ..17

45 YakiUdon ™" 4

im Wok geschwenkfe Udon Nudeln mit Frischem Gemiise
der Saison und gerdstefe Erdniisse; wahlweise mik:

A CrunchyAsian Tofu ...14.5 o
B ZartemHihnchen ..15.5

C Knuspriger Ente  ..1B.5

D FrischemLachs® .17

E Zartem Rindfleisch ...17

G Frischen Garnelen ..17.5

H ?7 =
Grol&eigo lunger :;@

+extra Crunchy Asian Tofu... + 4

+extrazartes Hahnchen ..+45
+extraknusprige Ente .. +5.5
+extraFrischer Lachs .+99
+extra zartem RindFleisch ... + 5.5
+extrafrische Garnelen ..+6.0

~vegetarisch
J leicht scharf

B




apezialirdten aus VieFnam

Ga—

e

REISNUDEL - Gerichte

REIS - Gerichte

50 Saigon Spring Rolls™” 16

Hausgemachte knusprige Friihlingsrollen mit lauwarmen
Reisnudeln, Frischem Salat, Frische Krauter, geristele
Erdniisse, Rastschalotten, dazu Hoono's  Limetten-
Vinaigrette

51Veggie Saigon Spring Rolls ¥ s

Hausgemachfe, vegetarische, knusprige Friihlingsrollen mi
lauwarmen Reisnudeln, Frischem Salat, griinnen Bohnen,
Frische Krduter, geristete Erdniisse, Rastschalotten, dazu
Erdnusssofe.

52 Cochin Beef Plate %5 17

Ein traditionelles Gericht aus dem Siiden Vietnams. Zartes
Rinderhiiftsteak in  aromafischen  Gewiirzen  und
Zitronengras mariniert, serviert mit lauwarmen Reisnudeln,
Frischem Salat, Frischen Krautern, gerdstefen Erdniissen,
Riskschalotten und Hoono's Limeften-Vinaigrette

59 Tofu Paradise”"” 155

Crunchy Asian Tofu auf lauwarmen Reisnudeln, serviert mi
Frischem Salaf, Frischen Krautern, gerdstefen Erdniissen,
Ristschalotten und unserer hausgemachten ErdnusssoRe

54 HooNo's Duck .18

Frisch gerdistete Knusper-Ente auf lauwarmen Reisnudeln,
serviert mif Frischem Salat, Frischen Krautern, gerdsteten
Erdniissen. Rastschalotten, dazu Hoono's Limetten-
Vinaigrette

B0 Lemongrass Beef Plafe # 165

saffige  Rinderhiiftsteakstreifen aus dem  Wok,
aromatisiert mit Zitronengras, rofe Peperoni und
Schalotten, servierf wird das Gericht mif Jasmin Duffreis

B1Veggie Special » .15

im  Wok geschwenktes Gemiise mit unserer
hausgemachfen Deluxe-Sauce, dazu servieren wir
Jasmin Duftreis

62 Pepper Island Prawns™" s 7

WildFang Riesengarnelen gebraten mit Frischem
Gemiise der Saison und delikaten Gewiirzen,
serviert mit Jasmin Duftreis

A, B,C,D,G,M,N,1

63 Deep Sea .21

gegrillke Riesengarnele, Jakobsmuschel und LachsFilef
mit Frischem Gemiise und aromatischen Gewiirzen mif
unserer  hausgemachfen  siiBlich-pikanten  SoRe;
wahlweise mik:

A mit Jasmin DufFtreis

B mit SiiBkartof Felpommes und milden Chilimayo

898 ¢

NUDELSUPPE &7

ART

/0. BunBoHue 169

Ein beliebles Rindersuppe aus der Kaiserstadt Hue, die
mit Reisnudeln, Rind, Lauchzwiebeln, ToFu und Frischen
Krdutern serviert wird. Die geschmacksvolle Gewiirze
verleihen dem Gericht die fypische rote Farbe

71. Pho’

Das Nummer 1 Gericht aus Vielnam. Durch das stundenlange
Kdcheln der nahrstoffreichen Briihe entfalten sich die
vielflligen Aromen. Eine wohlschmeckende Nudelsuppe. die
Herz und Seele erwarmt. Reisbandnudeln, Frische Kréuter und
Lauchzwiebeln. [Dazu HoisinsoRe, Sriracha und Zitrone.]

A mit asiatischen Tofu' ... 14
B zartem Hahnchen. .15

C zartem Rind. ..16



Kinderkarte

Chicken Menu' 8,9

Karaage (saftig frittiertes Hahnchen), mit Ketchup;
wahlweise mit

80 A mit Jasmin Duftreis
80 B mit Sikkartoffelpommes

Nem Menu® 8.9

hausgemachte Friihlingsrollen (Hahnchen), mit Ketchup;
wahlweise mit

81 A mit Jasmin Duftreis
81 B mitSiiRkartoffelpommes

3 Garnelen knusprig frittiert im Tempuramantel, mit Ketchup;
wahlweise mit

82 A mit Jasmin Duftreis
82 b mit Siikkartoffelpommes



q
§

‘f NIGIRI (1 Stiick)

-

101 Sake’ 3 102 Flamed Sake” 3 103 Ebi° 3
Lachs flambierter Garnele
Lachs

AD,F,7

104 Mag,uroD 3,3 105 Flamed Maguro. 3,3 106 Unagi 3,6

Thunfisch flambierter SiiRwasseraal
Thunfisch

A,B,D,7

107 Kani 2,6 108 Sake Toro 39

flambierter
Lachsbauch, Avocado-
Triiffelcreme, Shiso,
Tobiko

Krebsfleisch

V=7 vegetarisch
9



()

Li# Vegi Nigiri (1Stiick)

ﬁr\
1 r jf:'(,;f;f" '.
_ ‘e ®

109 Shinko 2,5 ¥ 110 Asupara 2,5 V=

eingelegter Rettich Spargel

112 Avocado 2,6 1 113 Tamago™* 2,517

Avocado Japanisches Omlet

111 Inari' 2,5 »o
frittierter Tofu

GUNKAN (1 Stuck)
ty/

1 ! t
w A,B,C,D
131 Ikura® 3,5 132 Tobiko® 3,0 133 Mayo Crab 3,0
Lachskaviar Kaviar Surimi, Tsukimayo,

Tobiko

D.F . D,F

134 Spicy Sake 3,5 135 Spicy Maguro 3,6
Pikantes Lachstatar mit Pikantes Thunfischtatar
Schnittlauch mit Friihlingszwiebeln

)ﬂ vegetarisch |,



{4 HOSO-MAKI (8 Stiick)

N

141 Sake® 4,8 142 Tuna® 4,9 143 Sake Avo " 4,9

Lachs

Thunfisch Lachs, Avocado

3 \"
- NS
A
%\l

144 Kani *° 45 145 Avocado V& 4,5 146 Ka appa a bV 4,0
e,

Krebsfleisch Avocado Gurke, Sesam

147 Mango?# 40 148Shinko @ 39 149 Suito ¥ 4
Eingelegter Rettich Siikkartoffel-
Tempura

)ﬂ vegetarisch
11



%Zz URA-MAKI (8 Stiick)

150 Kuroi 7,007 151 Unakyu *" 8,0 152 Tamégo “N 6,8 Vo

Spargel, Aal, Gurke, japanisches Omlett,
Rucola, Philadelphia, Kimchisesam Gurke, Sesam
schwarzer Sesam

D
153 Sake Avocado 7,9 154 Alaska™" 7,9 155 Tempura **" 8,5
Lachs, Avocado Lachs, Gurke, Sesam Garneleim
Tempuramantel
Kimchisesam

156 Sake Mango 7.9 157 California®7,9 158 Philadelphia®® 7,9
Lachs, Mango Avocado, Gurke, Garnele, Rucola,
Garnele, Tobiko Philadelphia

. DN . D,N
159 Shiso™ 7.9 160 Spicy Tuna™ 7,9
Pikantes
Pikantes Lachstatar . .
it Schnittlauch, Thunfischtatar mit

Friihlingszwiebeln,

Gurke, Kimchisesam, Rucola, Kyo-Mix

Shiso

V=7 vegetarisch



A,D,F,

171 Tsubaki " 1
Aal, Avocado,
Gurke,
Philadelphia,
Lachs ontop,
Unagisauce,
Shiso

173

Takumi *"

Enteim
Tempuramantel,
Sesam Mix,
milde Chillisauce,
Schnittlauch

9,9

A.D,F,G
Kami
Lachs,
Philadelphia,
Avocado,
Lachs ontop,
Miso-Sauce
Rostzwiebeln,
Bonito-Flocken

175 10,9

A F
177 Kayoko

zartes
Hahnchen,
Mango, Gurke,
Unagisauce

9,9

12,9 172

174

176

178

x%/; SPECIAL ROLLS (8 Stiick)

A,B,C,D
Daisuke
Garnele, Spargel,
Avocado,
flambierter Lachs
ontop
Unagisauce, milde
Chilimayo,
Tobiko, Shiso

11,9

A,C,D,F
Hikari
Pikantes
Thunfischtatar,
Spargel, Avocado,
flambierter
Thunfisch on top
Unagisauce
milde Chillimayo,
Shiso

12,9

A,C,D,F
Nanami

pikantes
Lachstatar Mango,
Gurke, flambierter
Lachs ontop,
Unagisauce, milde
Chillimayo

Tobiko, Shiso

11,9

Shiro "
Kani, Avocado,
flambierter Lachs
ontop,
Miso-Sauce, milde
Chillisauce,
Schnittlauch,
Rostzwiebeln

10

V=7 vegetarisch

13



.-‘\"ﬂ-'-'
ot >
B VORSUPPE &5

b

V1. Wantan suppe. .55

w4
V2.Curry suppe mit:

A Tofu ) =
B Hahnchen ..5,5
C Garnele ...6

V3. Pho suppe mit: .
A Tofu w00

B Hahnchen ..5,9
C Rindfleicsh...6

MITTAGSKARTE

Dienstag - Freitag ab 11:30-14:30

=

SUSHI MIX & ¥

2

M5 . Maki mix ..11

Hoso maki: sake , tuna,avocado

M6. California mix ..13
Uramaki California, avo hosomaki,
Sake nigiri, Tuna nigiri.

M7 . Sakura mix ..11,5

Sakura Futo ,Sake nigiri& Tuna nigiri

M8. Veggie mix ..12,9

Uramaki Kuroi, Avo hoso maki, &
kappa maki

M10. Yaki udon mit:
A Tofu ...11’ C Ente ..13

hq B Hahnchen ..11,5 ERind ..13

% M11. Golden Curry ( mit reis)s
A Tofu .11°  CEnte .12.5
B Hahnchen ..11,5

M12. Curry udon »

ATofu 11,57  CEnte .12,5

B Hahnchen ..12 E Rind ..13
M13. Teriyaki ( mit reis)

ATofu .11~  CEnte .12,5

B Hahnchen ..11,5
M14. Kaze deluxe sauce (reis)

ATofu .11,5~  CEnte .12.5
BHahnchen ..11,5 E Rind ..13

<) UNSERE SPEZIALITATEN (¥

M15. Soup Pho Hanoi

A Tofu .11,5° CRind ..13,5
B Hahnchen ..12

M16. Saigon springrolls ..11,5

(mit reisnudeln)

M17.Veggie springrolls ..11,5 ’

(mit reisnudeln)

M18. Cochin beef plate. 12,5

(mit reisnudeln)

Jleicht schaft
= \legetarisch



179 Yoshi ~2F 10,9

Riesengarneleim
Tempuramantel
Salat,

Avocado ontop
Tonkatsusauce,
Rostzwiebeln,
Shiso

A,D,F

181 Chiyo 11,2

Thunfisch,
Avocado,
Raucherlachs on
top,
Unagisauce,
Spargel, Sesam

183 Juri**" 11,9 1o

SiiRkartoffelim
Tempuramantel,
Philadelphia,
Mango,

Avocado ontop
Shiitakemayo,
SiiRkartoffelchips

A,B,C,D,F,G

Fukiko
Riesengarnele im

Tempuramantel, Gurke,

flambierter Lachs on
top, Avocado-
Triiffelcreme,
Unagisauce,
Parmesanchips

b

A,D,FG

Enzo 10,9
Lachsstreifenim
Tempuramantel,
Philadelphia,

pikantes Lachstatar
on top, Miso-Sauce,
milde Chillimayo,
Tobiko, Schnittlauch

A,C,D,F,G
Kaoru 10,9

Raucherlachs,
Frischkase,
Mango, Rucola,
Flamebierter
Thunfisch on top,
Triiffelmayo,
Unagisauce,
Shiso

A,D,F,N
Hana 11,9

Thunfisch
Tempuramantel,
Mango, Gurke,
pikantes
Thunfischtartar on
top, Unagi Sauce,
Kimchi Sesam,
Rostzwiebeln

V= vegetarisch

14



it‘

‘a}%\/s FUTO-MAKI (6-8 Stiick)

.w"-"'\{

u

L ACE
194 Totori =~ 8,9 195 Nana**“® 7,9 Vs
zartes Hahnchen, Kani, Avocado, Mango,
Avocado, Gurke, Philadelphia, Avocado,
Unagisauce, Shiitakemayo Philadelphia
milde Chilimayo,

Shiitakemayo
Rostzwiebeln,

Schnittlauch

A.B,C,D, F

A,C,D JAC.D
197 Aki 8,9 198 Sakura ™ 8,9 199 Enkai = 8,9
Garnele, Avocado, Lachs, Avocado, Thunfisch, Avocado,
Gurke, Gurke, Gurkt_a, :
milde Chillisauce, milde milde Chillisauce, milde Unagi, Triiffelmayo,
Chilimayo, Chilimayo, Rost;W|ebeIn,
Tobiko, Schnittlauch Tobiko, Schnittlauch Schnittlauch

2 V= vegetarisch

15
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\# SASHIMI

Maguro 201  4Stick 8¢ Maguro to Sake 205 4 Stiick 8
ThUnﬁSChD 202 8 StUCk 15 5 Thunfisch und Lachs 206 8 StUCk 14 9

Sake 203 4 Stiick 7,5

Lachs P

904  8Stick 14

EXTRAS

N
Jasmin Duftreis 2,5

Sushi Reis 3.5
Ingwer 1
Wasabi 1
Udon Nudeln 4.5

Siikkatofelnpommes 4,5

pro Verpackung 0,5

fiir Speisen, die im Restaurant serviert werden und
anschlieRend eingepackt werden

Extra SoRe 2,9

Teriyaki, Erdnusssole, Limetten-Vinaigrette, Miso-
Sauce, Unagisauce, milde Chilisauce, Chilimayo,
Triiffelmayo, Shiitakemayo, Tonkatsusauce,
Philadelphia




a%f SUSHI SET

S1 Maki Mix 13,5 S3 Veggie Mix 15”
8St. Sake Maki 8St. Kuroi Uramaki
8St. Tuna Maki 8St. Kappa Maki (Gurke)
8St. Avocado Maki 2St. Avocado Nigiri
S2 Sake Mix 16,5 S4 Sakura Mix 138
8St. Sake Maki 8St. Sake Mango Ura
4St. Sake Sashimi 6St. Sakura Futo
2St. Sake Nigiri 1St. Sake Nigiri
S5 California Mix 16€
8St. California Uramaki
8St. Avocado Maki
i 1St. Sake Nigiri
. 1St. Tuna Nigiri
4 S12 Mix fiir 1-2P 43,50€ S23 Mix fiir 2-3P. 65€
' 8St. Kami Special Roll 8St. Fukiko Special Roll
8St. Avocado Maki 8St. Kami Special Roll
8St. Sake Maki 8St. Spicy Tuna Uramaki
6St. Sakura Futomaki 8St. Kappa Maki (Gurke)
4St. Nigiris 8St. Avocado Maki
2St. Sake Sashimi 8St. California Uramaki
6St. Sakura Futomaki
PN r 4St. Nigiri
4 a * | S56 Mix fiir 5-6P 135€ 2St. Sake Sashimi
M/ , Lasst euch gerne iiberraschen! 25t. Tuna Sashimi
& ] Bunte Kombination unserer ,to die for hits® -
' | Auserwahlt durch unsere Sushi Chefs.
ﬁ Fiir Sushi-Einsteiger sehr empfehlenswert.
' Gerne stellen wir fiir Sie Sushi-Platten fiir
b 2 oder mehrere Personen zusammen.
Fragen Sie hierzu liebend gerne unsere Servicekraft.
« lieber mehr mit Fisch? + lieber vegetarisch?
+ lieber mehr mit Fleisch? « oder einfach bunt gemischt?
)2 vegetarisch

17



o # )
j;f DESSERT &

1
230 MochiMix" .55 (@D @ @

Eiscreme, die von einem zartem Teig aus Reismehl
(2 Stiick) umhiillt ist, serviert mit sahne und erdbeeresosse.

231 Bananen Tempufa 6.5’

Bananenstiicke im Tempuramantel, die mit Honig glasiert
werden, dazu cremiges Vanille-Eis

AC.G _ 4
232 Dorayaki .65 &+ w =
fluffige japanische Pfannkuchen, dazwischen eine siiRliche
Azukibohnenfiillung, passend dazu griines frisches Matcha-Eis

233 Matcha-Tira-miss-u ... 6,5 V

Hausgemacht mit feinem japanischem Matcha, cremiger
Mascarpone und zartem Biskuit — eine kostliche Fusion aus
italienischem Klassiker und asiatischem Geschmack.

G
234 Eiskugel .. 2,9

eine Kugel Eis mit Sahne:

Sie kdnnen zwischen

a - Vanille,

b - Matcha (Griintee-Eis, samtige Textur &
frischer Geschmack)

C - schwarzer Sesam (nussiger Geschmack)

Die Eissorten sind mit einem

Aufpreisvon 1€

austauschbar.




ALLERGENKARTE

A Glutenhaltige Getreide
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdniisse

F Sojabohnen

G Milch

H Schalenfriichte
L Sellerie

M Senf

N Schwefeldioxid
P Lupine

R Weichtiere

Zusatzstoffe:
Konservierungsstoffe
Phosphat

Schwefel

Chinin

Farbstoffe
StiRungsmittel
Geschmacksverstarker
Koffein

o N oo O & W N -




	HOT DRINKS
	TEE
	KAFFE

	COLD DRINKS
	Iced matcha Latte …  6,5
	Tonic

	COLD HOMEMADE DRINKS
	Blue Lemon Soda
	Yuzulicous
	Fancy Berry
	Ginger Cooler
	Lychee Bliss
	Special Icetea
	Peachy Fresh
	+ 2,9
	mit SCHUSS:
	wahlweise auch mit Alkohol (2cl):
	Gin, Vodka oder Rum.



	SÄFTE
	Apfel naturtrüb
	Ananas nekta
	Maracuja nekta
	Johannisbeere
	Mango Nekta
	Lychee Nekta
	Saftschorle
	3,8
	0,3l


	The
	SAKE
	MENU
	KOZAEMON
	(Poliergrad 40%)
	0,2l
	Flasche
	(Poliergrad 50%)


	MUROKA NAMA
	(Poliergrad 50%)

	KUBOTA JUNMAI
	(Poliergrad 30%)

	OZEKI NIGORI
	SAKE TESTING SET (2clx3)
	11€



	Vorspeisen
	1 Edamame
	8 Wan Tan (4 Stk.)
	... 6
	... 6
	schonend gedämpfte Sojabohnen, verfeinert mit Meersalz
	frisch hausgemachte vietnam. Teigtaschen (mit Hähnchen), knusprig frittiert, serviert mit unserer Bonitoponzusoße
	F,7


	2 Sweet Edamame
	9 Karaage
	A, F, G, M
	…6,9
	... 6,5
	japanische Sojabohnen mariniert mit unserer sweet & sour-sauce und Knobi
	saftig frittiertes Hähnchen mit einer selbstgemachten Trüffelmayo
	C,7


	3 Nem Ha Noi  (2 Stk.)
	A, B, C, M

	10 Ebi Tempura
	…6
	... 6,9
	Frisch hausgemachte Frühlingsrollen
	gefüllt mit Hähnchen und Rinderhackfleisch,
	serviert mit unserer HooNoKaze-Limetten-Vinaigrette.
	C,7

	drei gross gebackene Premium-Garnelen im Tempuramantel serviert mit unserer selbstgemachten Chilimayo
	D, F, N


	11 Tuna Tataki
	4 Veggie Nem (2 Stk.)
	... 11,9
	…6
	frisch hausgemachte Frühlingsrollen
	(mit Bohnen,Gemüse…) serviert mit süsssauersosse.
	feinstes Thunfischfilet in Tataki-Style, serviert mit unserer Bonitoponzusoße

	Fresh Summer Rolls
	frische Sommerrollen mit Reisnudeln, Salat, frischen Kräutern serviert mit einer selbstgemachten Hoisin-Erdnuss-Soße
	E, N

	mit asiatischem Tofu          ... 5,5
	zartem Hähnchen                  ... 6,5
	frischen Garnelen                ... 6,9
	vegetarisch



	Vorspeisen
	Teriyaki Spieße
	diverse Spieße in unserer hausgemachten Teriyakisoße und Garnitur
	Sake (Lachs)
	...6,5
	Tori (Hähnchen)
	... 6,0
	...6,9
	Ebi (Garnele)

	Carpaccio
	hauchdünnes Carpaccio mit unserer hausgemachten Ponzusoße, verfeinert mit Sesam
	Sake (Lachs)
	(ergänzt mit unserem selbstgemachten Basilikumöl)
	... 8,5
	Maguro (Thunfisch)
	...9,5

	25 Mixed Starter Plate
	Sharing is caring!
	gemischte Vorspeisenplatte aus unserem Vorspeisen-Menü
	...18
	für 2 Personen
	25 A .

	für 4 Personen
	25 B.



	Suppe
	28 Curry Suppe
	27 Wan Tan Suppe
	26 Mini Pho
	klare reichhaltige Brühe mit unseren hausgemachten vietnam. Teigtaschen (mit Hähnchen) und Gemüse
	Currycremesuppe mit frischen Kräutern und Gemüse
	Reisbandnudelnsuppe mit
	frischen Kräutern und
	Lauchzwiebeln
	mit zartem Hähnchen
	mit frischen Garnelen

	29.  Golden Mango Salat
	traditioneller Mangostreifen-Salat mit Karotten, angerösteten Erdnüssen, frischen Kräutern, Röstschalotten ergänzt mit unserem hausgemachten Dressing, wahlweise mit:
	mit asiatischem Tofu.
	mit zartem Hähnchen

	8,5
	mit frischen Garnelen




	Hauptspeisen
	A, F, N
	A, E, F
	43 Teriyaki Sauce
	Kaze Salat
	die bekannte japanische Teriyakisoße mit Gemüse hat einen intensiv-würzigen Geschmack von Sojasoße und ist gleichzeitig leicht süßlich,dazu gibt` es Jasmin Duftreis, wahlweise mit:
	knackig gemischter Salat ergänzt mit Avocado, Tomaten, Gurke, Sesam, gerösteten Erdnüssen, Röstschalotten und mit unserem hausgemachten Dressing, wahlweise mit:
	Crunchy Asian Tofu ... 12,5
	Crunchy Asian Tofu   ... 14
	Zartem Hähnchen      ... 14
	Zartem Hähnchen       ... 15,5
	Frischem Lachs         ... 14,5
	Knuspriger Ente.         ... 16,5
	Frischem Lachs           ... 16,5
	Frischen Garnelen   ... 15,5
	Frischen Garnelen      ... 17
	A, F, G, N,7


	Yasai  Udon
	A, F, N,7

	44 Kaze Deluxe Sauce
	frisches Gemüse der Saison gebraten mit aromatischen Gewürzen in unserer Spezialsoße (süßlich-pikant) dazu gibt es Jasmin Duftreis; wahlweise mit:
	Udon sind dicke cremige weiße Weizennudeln, die bei der Erwärmung eine soft-chewy Textur erhalten. Udon, Pak Choi,  Pilze, in  unserer selbstgemachten Shiitakebuttersoße, garniert mit Nori und Sesam, wahlweise mit:
	Crunchy Asian Tofu    ... 14,5
	Zartem Hähnchen        ... 15,5
	Crunchy Asian Tofu. ... 15
	Knuspriger Ente           ... 16,5
	Zartem Hähnchen      ... 16,5
	Frischem Lachs            ... 17
	Zartem Rindfleisch    ... 17
	Knuspriger Ente         ... 17
	Frischen Garnelen      ... 17
	Frischem Lachs          ... 17
	Frischen Garnelen    ... 18
	A, F, N


	45 Yaki Udon
	A, F, G, N,7

	41.    Curry Udon
	im Wok geschwenkte Udon Nudeln mit frischem Gemüse der Saison und geröstete Erdnüsse; wahlweise mit:
	im Wok und in unserer hausgemachten Currysoße geschwenkte Udon Nudeln mit frischem Gemüse der Saison; wahlweise mit:
	Crunchy Asian Tofu    ... 14,5
	Zartem Hähnchen        ... 15,5
	Crunchy Asian Tofu.  ... 14,5
	Knuspriger Ente          ... 16,5
	Zartem Hähnchen       ... 15,5
	Frischem Lachs            ... 17
	Knuspriger Ente.         ... 17
	Zartem Rindfleisch    ... 17
	Frischem Lachs            ... 17
	Frischen Garnelen      ... 17,5
	Frischen Garnelen       ... 17,5

	42.   Golden Curry Sauce
	Großer Hunger?
	das typisch asiatische Curry mit frischem Gemüse der Saison, dazu Jasmin Duftreis;
	wahlweise mit:
	+ extra Crunchy Asian Tofu ... + 4
	+ extra zartes Hähnchen        ... + 4,5
	+ extra knusprige Ente            ... + 5,5
	+ extra frischer Lachs            ... + 5,5
	+ extra zartem Rindfleisch  ... + 5,5
	+ extra frische Garnelen      ... + 6,0
	Crunchy Asian Tofu  …. 14,5
	Zartem Hähnchen.      ... 15,5
	Knuspriger Ente.         ... 16,5
	Frischem Lachs.          ... 16,5
	Frischen Garnelen       ... 17
	vegetarisch
	leicht scharf


	Kinderkarte
	Chicken Menu
	Nem Menu
	Ebi Menu
	8,9
	80 A
	80 B
	mit Jasmin Duftreis
	mit Süßkartoffelpommes


	8,9
	81 A
	81 B
	mit Jasmin Duftreis
	mit Süßkartoffelpommes


	8,9
	82 A
	82 B
	mit Jasmin Duftreis
	mit Süßkartoffelpommes
	Karaage (saftig frittiertes Hähnchen), mit Ketchup;
	wahlweise mit
	hausgemachte Frühlingsrollen (Hähnchen), mit Ketchup;
	wahlweise mit
	3 Garnelen knusprig frittiert im Tempuramantel, mit Ketchup;
	wahlweise mit


	Ebi

	101
	Sake
	Lachs

	Flamed Sake


	NIGIRI (1 Stück)
	102
	103
	flambierter Lachs
	flambierter Thunfisch
	Garnele

	104
	3,3
	Maguro
	Thunfisch

	Unagi
	Flamed Maguro.   3,3

	106
	105
	3,6
	Süßwasseraal


	107
	2,6
	Kani
	Krebsfleisch
	3,9

	Sake Toro

	108
	flambierter Lachsbauch, Avocado-Trüffelcreme, Shiso, Tobiko
	vegetarisch


	Vegi Nigiri (1Stück)
	109
	2,5
	Shinko
	eingelegter Rettich


	110
	Asupara
	Spargel

	2,5

	111
	frittierter Tofu
	Inari
	2,5
	Avocado


	112
	Avocado
	2,6
	2,5
	Japanisches Omlet

	Tamago
	A, C


	113

	GUNKAN (1 Stück)
	A, B, C, D
	Mayo Crab
	Surimi, Tsukimayo,
	Tobiko

	133
	Ikura

	3,0
	3,0
	Tobiko
	3,5

	131
	132
	Kaviar
	Lachskaviar
	D, F


	134
	3,6
	3,5
	Spicy Sake
	Spicy Maguro

	135
	Pikantes Lachstatar mit Schnittlauch
	Pikantes Thunfischtatar mit Frühlingszwiebeln
	vegetarisch


	HOSO-MAKI (8 Stück)
	Sake
	141
	Lachs
	4,8

	142
	Tuna
	Thunfisch

	4,9
	Lachs, Avocado

	Sake Avo
	4,9

	143
	144
	Krebsfleisch
	Kani
	4,5
	Avocado

	145
	Avocado
	4,5

	146
	Kappa
	Gurke, Sesam

	4,0
	Mango

	147
	4,0
	Shinko
	3,9
	Eingelegter Rettich


	148
	Suito

	149
	Süßkartoffel-Tempura
	vegetarisch


	URA-MAKI (8 Stück)
	7,0
	Kuroi
	Tamago
	6,8
	C, N

	8,0
	152
	Unakyu
	D, N


	150
	151
	Spargel,
	japanisches Omlett, Gurke, Sesam
	Aal, Gurke, Kimchisesam
	Rucola, Philadelphia,
	schwarzer Sesam
	8,5
	7,9
	D, N

	Sake Avocado
	Lachs, Avocado

	7,9
	Alaska
	Tempura
	A, B, N


	155
	153
	154
	Lachs, Gurke, Sesam
	Garnele im Tempuramantel Kimchisesam
	7,9
	California
	7,9
	Philadelphia
	7,9
	B, G

	Sake Mango
	B, D


	157
	158
	156
	Garnele, Rucola,
	Avocado, Gurke, Garnele, Tobiko
	Lachs, Mango
	Philadelphia

	159
	D, N
	Shiso
	7,9
	Pikantes Lachstatar mit Schnittlauch, Gurke, Kimchisesam, Shiso


	160
	D, N
	Spicy Tuna
	7,9
	Pikantes Thunfischtatar mit Frühlingszwiebeln, Rucola, Kyo-Mix

	vegetarisch


	SPECIAL ROLLS (8 Stück)
	A, B, C, D
	A, D, F,G
	171
	Tsubaki        12,9
	Daisuke        11,9

	172
	Garnele, Spargel, Avocado, flambierter Lachs on top
	Unagisauce, milde Chilimayo,
	Tobiko, Shiso
	Aal, Avocado, Gurke,  Philadelphia,
	Lachs on top,
	Unagisauce,
	Shiso
	A, C, D, F

	Hikari         12,9

	174
	A, N

	173
	Takumi     9,9
	Pikantes Thunfischtatar, Spargel, Avocado, flambierter Thunfisch on top
	Unagisauce
	milde Chillimayo, Shiso
	Ente im Tempuramantel,
	Sesam Mix,
	milde Chillisauce,
	Schnittlauch
	A, C, D, F



	175
	Kami         10,9
	Nanami         11,9

	176
	Lachs, Philadelphia, Avocado,
	Lachs on top,
	Miso-Sauce
	Röstzwiebeln, Bonito-Flocken
	pikantes Lachstatar Mango, Gurke, flambierter Lachs on top, Unagisauce, milde Chillimayo
	Tobiko, Shiso
	A, B, D, F

	Shiro       10

	178
	A, F

	Kayoko    9,9
	177
	Kani, Avocado,  flambierter Lachs on top,
	Miso-Sauce, milde Chillisauce,
	Schnittlauch,
	Röstzwiebeln
	zartes Hähnchen, Mango, Gurke,
	Unagisauce
	vegetarisch


	MITTAGSKARTE
	SUSHI MIX
	VORSUPPE
	M5 . Maki mix
	Wantan suppe.
	V1.

	Curry suppe  mit :
	V2.

	M6. California mix
	M7 . Sakura mix
	Pho suppe  mit :
	V3.

	M8. Veggie mix
	Uramaki Kuroi, Avo hoso maki, & kappa maki


	UNSERE SPEZIALITÄTEN
	M15. Soup Pho Hanoi
	M10. Yaki udon mit:
	Ente  …13
	Tofu  …11,5
	Tofu  …11
	Hähnchen …12
	Rind  …13
	Hähnchen  …11,5

	M11. Golden Curry ( mit reis)
	M16. Saigon springrolls
	Tofu  …11
	Ente  …12,5
	(mit reisnudeln)
	Hähnchen  …11,5

	M17.Veggie springrolls
	M12. Curry udon
	(mit reisnudeln)
	Tofu  …11,5
	Ente  …12,5

	M18. Cochin beef plate
	Hähnchen  …12
	Rind  …13
	(mit reisnudeln)

	M13. Teriyaki ( mit reis)
	Ente  …12,5
	Tofu  …11
	Hähnchen …11,5

	M14. Kaze deluxe sauce (reis)
	Tofu  …11,5
	Ente  …12,5
	Hähnchen  …11,5
	Rind  …13
	Rind  …13,5
	…11,5
	…11,5
	… 12,5



	SPECIAL ROLLS (8 Stück)
	Enzo         10,9
	Yoshi         10,9
	179
	180
	Riesengarnele im Tempuramantel Salat,
	Avocado on top Tonkatsusauce, Röstzwiebeln, Shiso
	Lachsstreifen im Tempuramantel, Philadelphia,
	pikantes Lachstatar on top, Miso-Sauce, milde Chillimayo, Tobiko, Schnittlauch

	181
	Chiyo       11,2

	182
	Kaoru           10,9
	Räucherlachs, Frischkäse, Mango, Rucola,
	Flamebierter Thunfisch on top,
	Trüffelmayo, Unagisauce,  Shiso
	Thunfisch, Avocado, Räucherlachs on top,
	Unagisauce, Spargel, Sesam


	184
	Juri       11,9

	183
	Süßkartoffel im Tempuramantel, Philadelphia, Mango,
	Avocado on top
	Shiitakemayo, Süßkartoffelchips

	185
	Fukiko             13,9
	Riesengarnele im Tempuramantel, Gurke, flambierter Lachs on top, Avocado- Trüffelcreme,
	Unagisauce, Parmesanchips

	Hana        11,9
	Thunfisch Tempuramantel, Mango, Gurke,
	pikantes Thunfischtartar on top, Unagi Sauce, Kimchi Sesam, Röstzwiebeln

	vegetarisch


	FUTO-MAKI (6-8 Stück)
	A, C, F
	194
	Totori       8,9
	A, B, C, G
	A, C, G

	Nana        7,9
	196
	195
	Mango,
	Avocado,
	Philadelphia
	Shiitakemayo
	zartes Hähnchen, Avocado, Gurke, Unagisauce,
	milde Chilimayo, Röstzwiebeln, Schnittlauch
	Kani, Avocado,
	Philadelphia,
	Shiitakemayo

	Sakura      8,9
	198
	197
	Enkai      8,9
	Aki          8,9
	199
	Thunfisch, Avocado,
	Gurke,
	Unagi, Trüffelmayo,
	Röstzwiebeln, Schnittlauch
	Garnele, Avocado,
	Gurke,
	milde Chillisauce, milde Chilimayo,
	Tobiko, Schnittlauch
	Lachs, Avocado,
	Gurke,
	milde Chillisauce, milde Chilimayo,
	Tobiko, Schnittlauch
	vegetarisch


	SASHIMI
	205
	206
	4 Stück     8
	8 Stück     14,9

	Maguro
	Maguro to Sake
	201
	4 Stück     8
	Thunfisch
	Thunfisch und Lachs


	202
	8 Stück     15,5

	Sake
	203
	4 Stück     7,5

	204
	8 Stück     14


	EXTRAS
	Jasmin Duftreis
	Sushi Reis
	Ingwer
	Wasabi
	Udon Nudeln
	Süßkatofelnpommes
	pro Verpackung
	Extra Soße
	2,5
	3,5
	4,5
	4,5
	0,5
	für Speisen, die im Restaurant serviert werden und anschließend eingepackt werden

	2,5
	Teriyaki, Erdnusssoße, Limetten-Vinaigrette, Miso-Sauce, Unagisauce, milde Chilisauce, Chilimayo, Trüffelmayo, Shiitakemayo, Tonkatsusauce, Philadelphia


	SUSHI SET
	S3 Veggie Mix
	Maki Mix
	S1
	13,5
	8St. Sake Maki
	8St. Tuna Maki
	8St. Avocado Maki
	8St. Kuroi Uramaki
	8St. Kappa Maki (Gurke)
	2St. Avocado Nigiri

	S4 Sakura Mix
	S2   Sake Mix
	16,5
	8St. Sake Mango Ura
	6St. Sakura Futo
	1St. Sake Nigiri
	8St. Sake Maki
	4St. Sake Sashimi
	2St. Sake Nigiri



	S5
	California Mix
	16€
	8St. California Uramaki
	8St. Avocado Maki
	1St. Sake Nigiri
	1St. Tuna Nigiri


	S23 Mix für 2-3P.
	43,50€
	65€

	S12  Mix für 1-2P
	8St. Kami Special Roll
	8St. Avocado Maki
	8St. Sake Maki
	6St. Sakura Futomaki
	4St. Nigiris
	2St. Sake Sashimi
	8St. Fukiko Special Roll
	8St. Kami Special Roll
	8St. Spicy Tuna Uramaki
	8St. Kappa Maki (Gurke)
	8St. Avocado Maki
	8St. California Uramaki
	6St. Sakura Futomaki
	4St. Nigiri
	2St. Sake Sashimi
	2St. Tuna Sashimi

	135€
	S56  Mix für 5-6P
	Lasst euch gerne überraschen!
	Bunte Kombination unserer „to die for hits“ - Auserwählt durch unsere Sushi Chefs.
	Für Sushi-Einsteiger sehr empfehlenswert.
	Gerne stellen wir für Sie Sushi-Platten für
	2 oder mehrere Personen zusammen.
	Fragen Sie hierzu liebend gerne unsere Servicekraft.
	vegetarisch



	ALLERGENKARTE

