apezialirdten aus VieFnam

Ga—
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REISNUDEL - Gerichte

REIS - Gerichte

50 Saigon Spring Rolls™” 16

Hausgemachte knusprige Friihlingsrollen mit lauwarmen
Reisnudeln, Frischem Salat, Frische Krauter, geristele
Erdniisse, Rastschalotten, dazu Hoono's  Limetten-
Vinaigrette

51Veggie Saigon Spring Rolls ¥ s

Hausgemachfe, vegetarische, knusprige Friihlingsrollen mi
lauwarmen Reisnudeln, Frischem Salat, griinnen Bohnen,
Frische Krduter, geristete Erdniisse, Rastschalotten, dazu
Erdnusssofe.

52 Cochin Beef Plate %5 17

Ein traditionelles Gericht aus dem Siiden Vietnams. Zartes
Rinderhiiftsteak in  aromafischen  Gewiirzen  und
Zitronengras mariniert, serviert mit lauwarmen Reisnudeln,
Frischem Salat, Frischen Krautern, gerdstefen Erdniissen,
Riskschalotten und Hoono's Limeften-Vinaigrette

59 Tofu Paradise”"” 155

Crunchy Asian Tofu auf lauwarmen Reisnudeln, serviert mi
Frischem Salaf, Frischen Krautern, gerdstefen Erdniissen,
Ristschalotten und unserer hausgemachten ErdnusssoRe

54 HooNo's Duck .18

Frisch gerdistete Knusper-Ente auf lauwarmen Reisnudeln,
serviert mif Frischem Salat, Frischen Krautern, gerdsteten
Erdniissen. Rastschalotten, dazu Hoono's Limetten-
Vinaigrette

B0 Lemongrass Beef Plafe # 165

saffige  Rinderhiiftsteakstreifen aus dem  Wok,
aromatisiert mit Zitronengras, rofe Peperoni und
Schalotten, servierf wird das Gericht mif Jasmin Duffreis

B1Veggie Special » .15

im  Wok geschwenktes Gemiise mit unserer
hausgemachfen Deluxe-Sauce, dazu servieren wir
Jasmin Duftreis

62 Pepper Island Prawns™" s 7

WildFang Riesengarnelen gebraten mit Frischem
Gemiise der Saison und delikaten Gewiirzen,
serviert mit Jasmin Duftreis

A, B,C,D,G,M,N,1

63 Deep Sea .21

gegrillke Riesengarnele, Jakobsmuschel und LachsFilef
mit Frischem Gemiise und aromatischen Gewiirzen mif
unserer  hausgemachfen  siiBlich-pikanten  SoRe;
wahlweise mik:

A mit Jasmin DufFtreis

B mit SiiBkartof Felpommes und milden Chilimayo

898 ¢

NUDELSUPPE &7

ART

/0. BunBoHue 169

Ein beliebles Rindersuppe aus der Kaiserstadt Hue, die
mit Reisnudeln, Rind, Lauchzwiebeln, ToFu und Frischen
Krdutern serviert wird. Die geschmacksvolle Gewiirze
verleihen dem Gericht die fypische rote Farbe

71. Pho’

Das Nummer 1 Gericht aus Vielnam. Durch das stundenlange
Kdcheln der nahrstoffreichen Briihe entfalten sich die
vielflligen Aromen. Eine wohlschmeckende Nudelsuppe. die
Herz und Seele erwarmt. Reisbandnudeln, Frische Kréuter und
Lauchzwiebeln. [Dazu HoisinsoRe, Sriracha und Zitrone.]

A mit asiatischen Tofu' ... 14
B zartem Hahnchen. .15

C zartem Rind. ..16



Kinderkarte

Chicken Menu' 8,9

Karaage (saftig frittiertes Hahnchen), mit Ketchup;
wahlweise mit

80 A mit Jasmin Duftreis
80 B mit Sikkartoffelpommes

Nem Menu® 8.9

hausgemachte Friihlingsrollen (Hahnchen), mit Ketchup;
wahlweise mit

81 A mit Jasmin Duftreis
81 B mitSiiRkartoffelpommes

3 Garnelen knusprig frittiert im Tempuramantel, mit Ketchup;
wahlweise mit

82 A mit Jasmin Duftreis
82 b mit Siikkartoffelpommes



q
§

‘f NIGIRI (1 Stiick)

-

101 Sake’ 3 102 Flamed Sake” 3 103 Ebi° 3
Lachs flambierter Garnele
Lachs

AD,F,7

104 Mag,uroD 3,3 105 Flamed Maguro. 3,3 106 Unagi 3,6

Thunfisch flambierter SiiRwasseraal
Thunfisch

A,B,D,7

107 Kani 2,6 108 Sake Toro 39

flambierter
Lachsbauch, Avocado-
Triiffelcreme, Shiso,
Tobiko

Krebsfleisch

V=7 vegetarisch
9



()

Li# Vegi Nigiri (1Stiick)

ﬁr\
1 r jf:'(,;f;f" '.
_ ‘e ®

109 Shinko 2,5 ¥ 110 Asupara 2,5 V=

eingelegter Rettich Spargel

112 Avocado 2,6 1 113 Tamago™* 2,517

Avocado Japanisches Omlet

111 Inari' 2,5 »o
frittierter Tofu

GUNKAN (1 Stuck)
ty/

1 ! t
w A,B,C,D
131 Ikura® 3,5 132 Tobiko® 3,0 133 Mayo Crab 3,0
Lachskaviar Kaviar Surimi, Tsukimayo,

Tobiko

D.F . D,F

134 Spicy Sake 3,5 135 Spicy Maguro 3,6
Pikantes Lachstatar mit Pikantes Thunfischtatar
Schnittlauch mit Friihlingszwiebeln

)ﬂ vegetarisch |,



{4 HOSO-MAKI (8 Stiick)

N

141 Sake® 4,8 142 Tuna® 4,9 143 Sake Avo " 4,9

Lachs

Thunfisch Lachs, Avocado

3 \"
- NS
A
%\l

144 Kani *° 45 145 Avocado V& 4,5 146 Ka appa a bV 4,0
e,

Krebsfleisch Avocado Gurke, Sesam

147 Mango?# 40 148Shinko @ 39 149 Suito ¥ 4
Eingelegter Rettich Siikkartoffel-
Tempura

)ﬂ vegetarisch
11



%Zz URA-MAKI (8 Stiick)

150 Kuroi 7,007 151 Unakyu *" 8,0 152 Tamégo “N 6,8 Vo

Spargel, Aal, Gurke, japanisches Omlett,
Rucola, Philadelphia, Kimchisesam Gurke, Sesam
schwarzer Sesam

D
153 Sake Avocado 7,9 154 Alaska™" 7,9 155 Tempura **" 8,5
Lachs, Avocado Lachs, Gurke, Sesam Garneleim
Tempuramantel
Kimchisesam

156 Sake Mango 7.9 157 California®7,9 158 Philadelphia®® 7,9
Lachs, Mango Avocado, Gurke, Garnele, Rucola,
Garnele, Tobiko Philadelphia

. DN . D,N
159 Shiso™ 7.9 160 Spicy Tuna™ 7,9
Pikantes
Pikantes Lachstatar . .
it Schnittlauch, Thunfischtatar mit

Friihlingszwiebeln,

Gurke, Kimchisesam, Rucola, Kyo-Mix

Shiso

V=7 vegetarisch
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	Ebi

	101
	Sake
	Lachs

	Flamed Sake


	NIGIRI (1 Stück)
	102
	103
	flambierter Lachs
	flambierter Thunfisch
	Garnele

	104
	3,3
	Maguro
	Thunfisch

	Unagi
	Flamed Maguro.   3,3

	106
	105
	3,6
	Süßwasseraal


	107
	2,6
	Kani
	Krebsfleisch
	3,9

	Sake Toro

	108
	flambierter Lachsbauch, Avocado-Trüffelcreme, Shiso, Tobiko
	vegetarisch


	Vegi Nigiri (1Stück)
	109
	2,5
	Shinko
	eingelegter Rettich


	110
	Asupara
	Spargel

	2,5

	111
	frittierter Tofu
	Inari
	2,5
	Avocado


	112
	Avocado
	2,6
	2,5
	Japanisches Omlet

	Tamago
	A, C


	113

	GUNKAN (1 Stück)
	A, B, C, D
	Mayo Crab
	Surimi, Tsukimayo,
	Tobiko

	133
	Ikura

	3,0
	3,0
	Tobiko
	3,5

	131
	132
	Kaviar
	Lachskaviar
	D, F


	134
	3,6
	3,5
	Spicy Sake
	Spicy Maguro

	135
	Pikantes Lachstatar mit Schnittlauch
	Pikantes Thunfischtatar mit Frühlingszwiebeln
	vegetarisch


	HOSO-MAKI (8 Stück)
	Sake
	141
	Lachs
	4,8

	142
	Tuna
	Thunfisch

	4,9
	Lachs, Avocado

	Sake Avo
	4,9

	143
	144
	Krebsfleisch
	Kani
	4,5
	Avocado

	145
	Avocado
	4,5

	146
	Kappa
	Gurke, Sesam

	4,0
	Mango

	147
	4,0
	Shinko
	3,9
	Eingelegter Rettich


	148
	Suito

	149
	Süßkartoffel-Tempura
	vegetarisch


	URA-MAKI (8 Stück)
	7,0
	Kuroi
	Tamago
	6,8
	C, N

	8,0
	152
	Unakyu
	D, N


	150
	151
	Spargel,
	japanisches Omlett, Gurke, Sesam
	Aal, Gurke, Kimchisesam
	Rucola, Philadelphia,
	schwarzer Sesam
	8,5
	7,9
	D, N

	Sake Avocado
	Lachs, Avocado

	7,9
	Alaska
	Tempura
	A, B, N


	155
	153
	154
	Lachs, Gurke, Sesam
	Garnele im Tempuramantel Kimchisesam
	7,9
	California
	7,9
	Philadelphia
	7,9
	B, G

	Sake Mango
	B, D


	157
	158
	156
	Garnele, Rucola,
	Avocado, Gurke, Garnele, Tobiko
	Lachs, Mango
	Philadelphia

	159
	D, N
	Shiso
	7,9
	Pikantes Lachstatar mit Schnittlauch, Gurke, Kimchisesam, Shiso


	160
	D, N
	Spicy Tuna
	7,9
	Pikantes Thunfischtatar mit Frühlingszwiebeln, Rucola, Kyo-Mix

	vegetarisch



